Aperitif

Sekt rosé (Zweigelt & Pinot noir)
0,11

Chardonnay Sekt

0,11

Sparkling Tea Bla Alkoholfrei

0,11

Sekt ,,Brut Nature“ Jahrgang 2008
0,71

Gelber Muskateller

0,1251

Zwettler Pils ,,Saphir«

Ptiff 0,201

Seidel 0,331

Gedeck

Brot vom Bicker Weichslbaum

saisonaler Aufstrich, Kamptaler Schinkenspeck, gesalzene Butter
pro Person 4,50 €

7,40 €

7,40 €

740 €

95,00 €

5,60 €

3,80 €
440 €

Alle Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer. Wir erlauben uns bei groften Tischen eine Gesamtrechnung zu legen.

Unser Personal informiert Sie gerne tiber enthaltene Allergene!



Weinhaus - Menii

Geflammte Lachsforelle
mit Apfel, Gurke und Stangensellerie

17,50 €

Sauvignon Blanc 2021
HHHHNNN

Wilder Brokkoli

mit Ingwer, Misobutter, Chili und Gotterfrucht
17,50 €
Riesling Piri 2021
HAHAHHRNN
Knusprig gebratener Seesaibling

mit Zuckermais, Erbse und Minze
32,00 €
Griiner Veltliner ,Riede Pellingen 2014

und / oder

Zartrosa Entrecote von der heimischen Kalbin
mit Spargel, geschdumter Hollandaise und Erdapfelcrépes
37,00 €
Griiner Veltliner ,Herzstiick vom Kirchenberg“ 2017
HeXR KK KN
Tiramisu mal anders
mit Frischkisecreme, Zitrusfriichten und Banane
14,50 €
Riesling ,Riede Goldberg* 2021

und / oder

Variation von Edelkisen (5 Stiick)
mit hausgemachter Quitten-Feigenmarmelade und Niissen
16,50 €

Griiner Veltliner Beecrenauslese 2018

4 Ginge 69,00 € / Weinbegleitung 39,00 €
5 Ginge 79,00 € / Weinbegleitung 45,00 €
6 Ginge 89,00 € / Weinbegleitung 51,00 €

Alle Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer. Wir erlauben uns bei groften Tischen eine Gesamtrechnung zu legen.
Unser Personal informiert Sie gerne tiber enthaltene Allergene!



Menii Goldberg

Parfait von der Waldland Entenleber

mit hausgemachter Brioche, Karotte, Cashews und Ingwer

2450 €
Gelber Muskateller Eiswein 2019
RHXNNNN
Stunden-Ei
mit Safran, Bouchot-Muschel, Brokkoli, Miso und Buchweizen
2450 €
Riesling Hochdcker 2018
RAXANNNN
Salzburger Kaviar von Walter Griill

mit Gurke, Tomate, geschaumter Hollandaise und Marchfelder Spargel
35,00 €

Griiner Veltliner ,Riede Pellingen 2014

HHHHNNN

Gedampfter Label Rouge Lachs im Mangoldblatt

mit Sellerie-Buchteln, Teriyaki-Sauce und Feigen
35,00 €
Riesling ,Riede Goldberg“ 2016

HHHHNNN

Duett vom heimischen Reh (Riicken und Ragout)

mit Edelbitter, Gotterfrucht, Topfenknodel und Austernpilzen
38,00 €
Griiner Veltliner ,Herzgstiick vom Kirchenberg“ 2017

KRR RN
Wiirfel von der Callebaut-Schokolade
mit Erdbeere und Rhabarber
15,50 €
Pinot noir 2018

und / oder

Variation von Edelkisen
mit Quittenmarmelade, Feigen und Nussen (5 Sttick)
16,50 €

Griiner Veltliner Beerenauslese 2018

5 Gange ohne Kaviar 100,00 € / Nigls ,,De luxe“~-Weinbegleitung 51,00 €

6 Ginge ohne Kaviar 112,00 € / Nigls ,, De luxe“~-Weinbegleitung 59,00 €

6 Gange mit Kaviar 129,00 € / Nigls ,De luxe“-Weinbegleitung 59,00 €
7 Ginge 143,00 € / Nigls ,, De luxe“~-Weinbegleitung 67,00 €

Alle Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer. Wir erlauben uns bei groften Tischen eine Gesamtrechnung zu legen.
Unser Personal informiert Sie gerne tiber enthaltene Allergene!



Vorspeisen

Beef Tatar
mit Toastbrot von der Biackerei Weichslbaum und Pommerysenfcreme
17,50 €

Tafelspitzessenz
mit Wurzelgemtise, Leberknodel, Griefnockerl und Frittaten 750 €

Frithlingshafter Salat
mit Cashewntissen, Spargel und gebackenem Birlauch-Frischkasetascherl
12,50 €

Erdipfel-Spargelsiippchen

mit eigener Einlage, Olivenol und Backertoastwiirfeln 8,50 €

Dose Imperial Kaviar von Walter Grill

mit getoastetem Schwarzbrot, Créme fraiche, gehacktem Fi und Schnittlauch
30g 2100 €/50g 2165 €

Hauptginge

Gebratene Kalbsleber

mit Erdapfel-Nussbutterpiiree, geschmorten Perlzwiebeln und
Stuftweinipfeln aus eigenem Anbau 2550 €

Marchfelder Solo-Spargel im Mangoldblatt
mit Sellerie-Buchteln, Teriyaki-Sauce und Feigen 20,50/28,50 €

Hausgemachte Erdépfelcrépes
mit Zuckermais, Erbse und Minze 16,50/24,50 €

Ausgelostes vom Waldland-Freiland-Backhendl
oder 20,50 €

Wiener Schnitzel vom Kalb aus der Butterschmalzpfanne
mit Preiselbeermarmelade, Erdépfel-Blattsalat und Kernol 2450 €

Oma Nigls Grammelknodel auf traditionelle Waldviertler Art
mit Spitzkraut, Bratensaft und Butterbroseln 18,00 €

Alle Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer. Wir erlauben uns bei groften Tischen eine Gesamtrechnung zu legen.
Unser Personal informiert Sie gerne tiber enthaltene Allergene!



Desserts

Tiramisu mal anders
mit Frischkisecreme, Zitrusfriichten und Banane

14,50 €
Wiirfel von der Callebaut-Schokolade
mit Erdbeere und Rhabarber

1550 €
Zwei Stiick Marillenpalatschinken
mit hausgemachter Marmelade und Vanilleeis 8,20 €
Topfen-Nougatknodel
mit hausgemachtem Vanilleeis und Zwetschkenroster 11,50 €
Hausgemachtes Eis und Sorbets
(Waldfrucht, Erdbeere und Sauerrahm-Limette) mit frischen Beeren 11,20 €
Kugel Eis oder Sorbet (aus den Desserts wihlbar) 350 €
Ofenfrischer Kaiserschmarrn mit Rosinen fiir 2 Personen
mit Zwetschkenroster und hausgemachtem Sauerrahm-Limetteneis

2750 €
Variation von Edelkisen (5 Stiick)
mit Quittenmarmelade, Feigen und Niissen 16,50 €

Siildweine
.10

Gruner Veltliner, Eiswein 2017

10,90 €
Grimner Veltliner, TBA 2013

1250 €

Alle Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer. Wir erlauben uns bei groften Tischen eine Gesamtrechnung zu legen.
Unser Personal informiert Sie gerne tiber enthaltene Allergene!



