cMgl

Sauvignon Blanc
2022

Kostnotiz:

Tropischer Fruchtcocktail aus Mango Papaya, Passionsfrucht, gelber Pa-
prika, lebendige nervige Saure gut gespannt, frisch und knackig, animie-
render Trinkfluss, strukturiert, schwarze Ribisel im Finale.

FACTSHEET

Gebiet: Niederosterreich
Lage: -
Bodenbeschaffenheit: Loss
Seehohe: -

Ausrichtung: -

Ausbau: Stahltank

ANALYSEN & EMPFEHLUNGEN

Alkohol: 13,0 %vol
Saure: 6,0 g/l
Restzucker: Trocken

Serviertemperatur: 8-10°C
Speisenempfehlungen: Spargelgerichte, Fisch

Erhaltlich in folgenden Formaten: 0,750
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