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GRUNER VELTLINER 0575712

Betdrende tropische Nase, dichter komplexer Duft, leicht mollig,
kraftvoll, fleischige Struktur, wunderbare Extrakt sife,
vielschichtig, ein gelungenes Spiel von Mineralitat, Frucht und

Sdure, komplexer gaumenfillender Reservewein.

Serviervorschlag: Kalbfleisch, Gefligel wie Taube oder Wachtel

oder auch zu wirzigen Kasesorten.

HERKUNFT Senftenberg / Kremstal

ANALYSE Alk: 13,5 % vol | Sre: 6,39/l | Rz: 1,89/l
AUSBAU Klassisch / Stahltank
REIFEPOTENTIAL 2026
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